Ceska restaurace na EXPO 2015 v Milané je mezi tfemi nejlep3imi!

Zvérinova restaurace La Baita del Cacciatore v ndrodnim pavilonu na VSeobecné svétové vystavé
EXPO 2015 Milan byla prestiznim denikem Corriere della Sera vyhlasena jako tieti nejlepsi. Pred
zvérinové speciality podle Slechtickych, mysliveckych i pytlackych receptl se dostala v, Top del Top”
jen francouzska a uruguayska kuchyné. Restaurace La Baita del Cacciatore (Lovecka chata) nabizi jako
predkrm napfiklad zvéfinovou pastiku, nebo jeleni rostbif, mezi polévkami nechybi kulajda ¢i lovecky
vyvar s kiepeléim vajickem, oblibenymi hlavnimi chody jsou jeleni a dandi steak, ale také srnéi se
Sipkovou omackou a zajic na smetané. K tomu v italské premiére tankova Plzen, privlastkova bila vina
Polehfia, nebo mineralka Mattoni, tedy vie z Ceské republiky.

,Renomé Ceské zvérinové restaurace se postupné dostalo mezi ndvstévniky EXPO a dnes se u nio
vikendech stoji i fronty,” reaguje na uznani generalni komisar Jifi F. Potuznik, ,stejné tak nas tési

Uspéch v Italii dosud nezndmé tankové Plzné — druhou zafijovou sobotu, kdy jsme méli i rekordni
navstévnost pres sedmatficet tisic lidi, se vytocilo sedmndct set velkych piv.”

EXPO 2015 ma téma ,,Potraviny pro planetu, energie pro Zivot” a podle organizatort by mély byt
narodni restaurace vizitkou Ucastnickych zemi i kombinaci oblibenych a nutri¢né kvalitnich pokrm.
Do tohoto kontextu zvéfinova kuchyné zapada a list Corriere della Sera ji v privodci po EXPO ocenil
stejné, jako nepasterizovanou Plzen. Lahvovy Pilsner Urquell je od zati pro nékoho mozna ponékud
prekvapivé k mani i v pavilonu Ruska — a to v baru na stfesni vyhlidce.



